
ФАРМПРОФЦЕНТР

Аптечка для кухни, 
ресторана, кафе, бара, 

пиццерии, столовой

ОПИСАНИЕ ИЗДЕЛИЯ:

Работа в сфере общественного питания сопряжена с повышенным риском бытовых травм: порезы, 
ожоги, ушибы и термические поражения требуют немедленной реакции. Специализированная 

аптечка для предприятий общепита — это готовое решение для оказания первой помощи 
сотрудникам и посетителям. Мы предлагаем сертифицированные аптечки для предприятий 

общественного питания и ресторанов, соответствующие санитарным нормам и специфике кухонных 
помещений. Комплектация аптечки выполнена в соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения». 
Использование сертифицированного набора гарантирует успешное прохождение проверок 

Роспотребнадзора и отсутствие административных штрафов для вашего заведения.

Специализированный состав для пищевого производства


В набор включены средства для обработки термических ожогов: противоожоговые гели, 
стерильные салфетки, охлаждающие пакеты. Для порезов и ран предусмотрены 

кровоостанавливающие материалы, антисептики без запаха, бактерицидные пластыри разного 
размера и водостойкие повязки. Дополнительно входят препараты для обезболивания, сорбенты 

при пищевых отравлениях и средства для промывания глаз.

Гибкая настройка комплектации


Базовая версия соответствует обязательным требованиям законодательства. При необходимости 
вы можете расширить состав: добавить специфические препараты, индивидуальные лекарственные 

средства или увеличить количество расходных материалов с учетом штата сотрудников и 
проходимости заведения.


Кейс выполнен из прочного пластика с герметичным замком и креплением для настенного 
монтажа. Материал устойчив к влаге, перепадам температур, жировым загрязнениям и легко 

поддается дезинфекции. Внутри предусмотрена система отсеков с понятной маркировкой для 
быстрого поиска нужного средства в стрессовой ситуации.

УНИВЕРСАЛЬНОСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ:

Аптечка подходит для любых объектов пищевой индустрии: рестораны, кафе, бары, пиццерии, 
столовые, фуд-корты, кейтеринговые службы, пищевые производства и комбинаты питания. 

Компактный формат позволяет разместить кейс непосредственно в рабочей зоне кухни, в зале 
обслуживания или в помещении медпункта.



5300₽



ФАРМПРОФЦЕНТР

Аптечка для кухни, 
ресторана, кафе, бара, 

пиццерии, столовой

КОМПЛЕКТ ПОСТАВКИ:

1. Бинт н/стерильный 7м х 14см - 1 шт   

2. Бинт стерильный 5м х 10см - 1 шт   

3. Бинт н/стерильный 5м х 10см - 1 шт   

4. Бинт стерильный 7м х 14см - 1 шт   

5. Вата хирургическая 25-50 гр - 1 шт   

6. Бинт трубч. эласт. р.1 - 1 шт   

7. Бинт трубч. эласт. р.3 - 1 шт   

8. Бинт трубч эласт. р.4 - 1 шт   

9. Бинт трубч. эласт. р.5 - 1 щт   

10. Бинт трубч эласт. р.6 - 1 шт   

11. Салфетка спиртовая 60х30 мм - 20 шт   

12. Ацетилсалициловая к-та 500мг №10 - 2 уп   

13. Анальгин 500мг №10 - 1 уп   

14. Борная к-та 10г порошок - 1 уп   

15. Валерианы экстракт 200мг №50 - 1 уп   

16. Валидол 60мг №10 таб. - 1 уп   

17. Цитрамон П №10 - 1 уп   

18. Парацетамол 500мг №10 - 2 уп   

19. Дротаверин  40мг №20 - 1 уп   

20. Панкреатин №20 - 1 уп   

21. Бриллиантовый зеленый 1% - 1 фл   

22. Йод 5% - 1 фл   

23. Корвалол капли д/приема внутрь - 1 фл   

24. Пантенол спрей - 1 фл   

25. Клей бф-6 р-р - 1 шт   

26. Скорая помощь бальзам д/ран - 1 шт   

27. Стрептоцид порошок - 15 гр   

28. Аммиака раствор 10% для наружного применения и ингаляций - 1 фл   

29. Хлоргексидин раствор д/местного и наружного применения 0,05% 100 мл - 1 фл   

30. Лейкопластырь 2х500 см - 1 шт   

31. Перекись водорода р-р для местн. и наруж. прим-я 3% 100мл - 1 фл   

32. Салфетки двухсл. стер. 16х14см №10 - 1 уп   

33. Салфетки двухсл. стер. 45х29 см №5 - 1 уп   

34. Лейкопластырь набор №20 - 1 уп   

35. Губка гемостатическая - 1 шт   

36. Ножницы для разрезания повязок - 1 шт   

37. Устройство для проведения искусственного дыхания - 1 шт   

38. Покрывало спасательное - 1 шт   

39. Напальчник - 1 шт   

40. Контейнер-аптечка для хранения содержимого - 1 шт

Здоровье сотрудников и репутация заведения зависят от готовности к чрезвычайным 
ситуациям. Не рискуйте и не откладывайте оснащение рабочего пространства. 
Закажите аптечку для общепита прямо сейчас и закройте вопрос соответствия 

санитарным нормам. Быстрая доставка, полный пакет сопроводительных 
документов, гарантия качества. Инвестируйте в безопасную работу — это основа 

доверия гостей и спокойствия команды.


